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1. lnvitaci6n a Participar 

El Ministerio de Cultura, les invita a participar en el proceso de bajo la modalidad de Compra Menor, 

referenda No. CULTURA-DAF-CM-2022-0084, para los fines de presentar su mejor oferta para la 

Contratacion de Servicios de Catering para Actividades de/ Ministerio y Sus Dependencias. La presente 

invitaci6n se hace de conformidad con los Artfculos No. 16 y 17 de la Ley No. 340-06 de fecha dieciocho 

(18) de agosto del dos mil seis (2006) sobre Compras y Contrataciones de Bienes, Servicios, Obras y 

Concesiones y su posterior modificaci6n contenida en la Ley No. 449-06 de fecha seis (6) de Diciembre 

del dos mil seis (2006). 

2. Especificaciones y Reguerimientos Tecnicos Minimos 

Los Oferentes/Proponentes deberan considerar en sus propuestas los servicios detallados mas abajo, 
cada uno con sus respectivas caracteristicas y que se detallan en los lotes I y II. 

La presente ficha contempla cada servicio a solicitar por persona durante las actividades desarrolladas 
por el MINC, a requerimiento previo. 

NOTA: Estos Servicios seran adjudicado por Lotes, los mismos estan determinados por sus propias 
caracterfsticas tecnicas, por lo que los oferentes deberan tener en cuenta al momenta de realizar sus 
ofertas que no podran ofertar los lotes de manera parcial. 

Lote No. Descripci6n 

I Servicios de Catering para Actividades del Ministerio y Sus 
Dependencias. (Actividades a celebrarse en el Gran Santo 
Domingo, Distrito Nacional y Provincias Cercanas). 

II Servicios de Catering a Requerimiento. (Actividades a celebrarse 
en el Gran Santo Domingo y Distrito Nacional). 

Lote I: Servicios de Catering para Actividades del Ministerio y Sus Dependencias. 

Monto RD$ 730,000.00. 

Tipo Descripci6n del Servicio 

1.1 Clase A. 

Carpaccio de salmon. 

Camarones a la vinagreta. 

Pinchas de filete o camarones. 

Palitos de anchoas. 
Picaderas Clase A. 

1.2 Servicios Adicionales 

Camareros. 

Agua Embotellada -Fardos. 

Jugos Naturales (Tres Variedades). 

Mesas. 

Monto RD$ 

730,000.00 

500,000.00 
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Manteles. 

Bambalinas. 

Nevera Termica con Hielo. 

Tipo Descripci6n del Bien, Servicio u Obra 

2.1 Clase B. 

Rollitos de tocineta con ciruela. 

lgos confitados en almibar. 

Bandeja de fiambres. 

Tartaleta de ropa vieja y queso de hojas. 

Quiche de Gorgonzola & Cebolla Caramelizada. 

Picaderas Clase B. 2.2 Servicios Adicionales 

Camareros. 

Agua Embotellada -Fardos. 

Jugos Naturales (Tres Variedades). 

Mesas. 

Manteles. 

Bambalinas. 

Nevera Termica con Hielo. 

Tipo Descripci6n del Bien, Servicio u Obra 

3.1 Clase C. 
Tartaleta de frutas y creeme chese. 

Quiche de Pollo Maiz y Albahaca. 

Pinches de Capressa. 

Wrap de Pollo y Vegetales. 

Montadito de queso y pollo. 

3.2 Servicios Adicionales 
Picaderas Clase C. 1 

Camareros. ,I 

Agua Embotellada -Fardos. 
--;)-11' . 
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Jugos Naturales (Tres Variedades). \ 
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Mesas. 

Manteles. 

Bambalinas. 

Nevera Termica con Hielo. 
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Tipo Descripci6n del Bien, Servicio u Obra 

4.1 Clase D. 

Quipe de Res. 

Pastelitos de Pollo. 

Croqueta de Pescado. 

Sandwich de Queso Crema. 

Rollitos de Jamon y Queso. 

4.2 Servicios Adicionales 
Picaderas Clase D. 

Camareros. 
Agua Embotellada -Fardos. 

Jugos Naturales (Tres Variedades). 

Mesas. 

Manteles. 

Bambalinas. 

Nevera Termica con Hielo. 

Nota: Los oferentes deben contemplar en su propuesta todos los ftems requeridos y detallarlos en la 

Plantilla de Precios por Persona (PPP-0001} documento adjunto. 

Condiciones minimas del Servicio: 

• El montaje de cada brindis debe realizarse 2 horas antes de cada actividad, debe incluir la utileria 

correspondiente (Mesas con manteleria, vajilla, camareros y desechables). 

• Las entregas de refrigerios deben realizarse media hora (30 minutos) antes de cada actividad. 

Lote II: Servicios de Catering a Requerimiento. 

Monto RD$ 500,000.00. 

Tipo Descripci6n del Servicio 

1.1 Clase A. 
Carpaccio de salmon. 

Camarones a la vinagreta. 

Pinchos de filete o camarones. 

Palitos de anchoas. 

Picaderas Clase A. 1.2 Servicios Adicionales 

Camareros. 

Agua Embotellada -Fardos. 

Jugos Naturales (Tres Variedades). 

Mesas. 

Manteles. 
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I Bambalinas. 

Nevera Termica con Hielo. 

Tipo Descripci6n del Bien, Servicio u Obra 

2.1 Clase B. 

Rollitos de tocineta con ciruela. 

lgos confitados en almibar. 

Bandeja de fiambres. 

Tartaleta de ropa vieja y queso de hojas. 

Quiche de Gorgonzola & Cebolla Caramelizada. 

Picaderas Clase B. 2.2 Servicios Adicionales 

Camareros. 

Agua Embotellada -Fardos. 

Jugos Naturales (Tres Variedades) . 

Mesas. 

Manteles. 

Bambalinas. 

Nevera Termica con Hielo. 

Tipo Descripci6n del Bien, Servicio u Obra 

3.1 Clase C. 
Tartaleta de frutas y creeme chese. 

Quiche de Pollo Mafz y Albahaca. 

Pinchos de Capressa. 

Wrap de Pollo y Vegetales. 

Montadito de queso y pollo. 

3.2 Servicios Adicionales 
Picaderas Clase C. 

Camareros. 

Agua Embotellada -Fardos. , \ 

Jugos Naturales (Tres Variedades). Jr? \ 

Mesas. I - - ) =~· 
Manteles. 

Bambalinas. ·"~ 

Nevera Termica con Hielo. 
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Tipo Descripci6n del Bien, Servicio u Obra 

4.1 Clase D. 

Quipe de Res. 

Pastelitos de Pollo. 

Croqueta de Pescado. 

Sandwich de Queso Crema. 

Rollitos de Jamon y Queso. 

4.2 Servicios Adicionales 
Picaderas Clase D. 

Camareros. 

Agua Embotellada -Fardos. 
Jugos Naturales (Tres Variedades). ~;!'f<ASl'c-~ 

Mesas. 1/ •½\0 u~ '-IILJ~ 
, h .c~ 

Manteles. I I ): , i.!;\~ 
Bambalinas. t? :Jll k I 

' ' • - .,,.. "( I 
Nevera Termica con Hielo. - . . . 

Condiciones minimas del Servicio: 

• El montaje de cada brindis debe realizarse 2 horas antes de cad a actividad, debe incluir la utileria 
correspondiente (Mesas con manteleria, vajilla, camareros y desechables). 

• Las entregas de refrigerios deben realizarse media hora (30 minutos) antes de cada actividad. 

Para preguntas y/o dudas favor escribir al correo Compras@minc.gob.do segun los plazos establecidos 
en el cronograma de actividades. 

3. Requisitos para participar en el proceso: 

1. Toda Propuesta debera presentarse en dos sobres cerrados y sellados: 
Oferta Tecnica / Oferta Econ6mica 

2. Debe tener Registro de Beneficiario (Tener una cuenta bancaria relacionada con la cuenta (mica 
del tesoro de la Republica Dominicana). 

3. Ser proveedor y beneficiario del estado con registro en estado activo. 

4. Documentaci6n a presentar: 
1. Registro Nacional de Proveedores (RPE), en estado activo y emitido por la Direcci6n General de 

Contrataciones Publicas. 
2. Certificaci6n emitida por la Direcci6n General de lmpuestos lnternos (DGII), donde se manifieste 

que el oferente se encuentra al dia en el pago de sus obligaciones fiscales. 
3. Certificaci6n emitida por la Tesoreria de la Seguridad Social, donde se manifieste que el oferente 

se encuentra al dia en el pago de sus obligaciones de la Seguridad Social. (TSS). 
1. Oferta Tecnica (conforme a las especificaciones tecnicas suministradas). (No subsanable). 
2. Formulario de informaci6n sobre el oferente (SNCC.F.042). 
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3. Formulario de presentaci6n de la oferta (SNCC.F.034). 

4. Formulario Experiencia Profesional Personal (SNCC.D.048) / Experiencia como Contratista 

(SNCC.D.049). 
5. Cuatro (04) cartas de referencia recientes de instituciones de suministro bienes iguales 6 

similares. 
6. Estados Financieros Auditados correspondientes a los dos (2) ultimas aiios fiscales. 

7. Carta de autorizaci6n de credito de 45 a 60 dfas. 
8. Carta compromiso. El oferente debe presentar una carta compromiso donde manifieste queen 

caso de salir adjudicatario las entregas seran realizadas en el tiempo acordado, sin retrasos. Que 

los alimentos son preparados con alto estandar de ca lidad e inocuidad y que poseen una buena 

presentaci6n y sabor al paladar. 

9. Registro Sanitario. Los oferentes deberan contar con las debidos permisos legales necesarios y al 

dia para su operaci6n: Registro sanitario expedido por la unidad correspondiente del Ministerio 

de Salud Publica. 

10. Certificaci6n de MYPIME. 

Oferta Econ6mica: 
1. Presentar su oferta en el Formulario Oferta Econ6mica (SNCC.F.033) y/o Cotizaci6n de la 

empresa ofertante sellada y firmada con el ITBIS transparentado y en el mismo orden y 
estructura en que se presentan los items en el apartado 1.2. 

2. Plantilla de Precios por Persona (PPP-0001) en la cual el oferente fijara cada Precio por 
Persona de cada ftem, la cual se utilizara para la evaluaci6n del menor precio. (Documento 

Obligatorio). 

• Los "Sobres" deberan contener en su cubierta la siguiente identificaci6n: 

NOMBRE DEL OFERENTE/PROPONENTE 

(Sella Social) 

Firma del Representante Legal 

Comite de Compras y Contrataciones 

MINISTERIO DE CULTURA 

Referenda: CULTURA-DAF-CM-2022-0084 

5. Entrega de las Propuestas 

Las propuestas deben ser cargadas preferiblemente por el Portal Transaccional o en su defecto 

entregadas ffsicamente en sobre, cerrado y sellado, con el sello de la empresa, hasta el Jueves 06 de 

octubre del 2022, hasta las 5:00 p.m., en el Departamento de Compras y Contrataciones del Ministerio 

de Cultura (MINC). 
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6. Consideraciones Generales del Proceso: 

► Sera responsabilidad del proveedor contratado el cumplimiento de los requerimientos 
expresados en esta ficha tecnica y en la documentacion presentada en su oferta. 

7. Cronograma de actividades del ~roceso 
Zona horana (UTC-0-tOOJ Georgetown. La Paz, Manaus San Juan 

F.cha dt publicaci6n del aviso de convocatoria 04/10/2022 18:00 -· .!... 

Adquisici6n dt Pliego dt Condiciones Especificas -.!... 
Prt stntacion dt aclaracion-s al Pliego de Condiciones 1 

6110/2022 08 30 -· Esp.cificaciones Tecnicas I Terminos de ReferencIa 
:..., 

Reunion aclaratoria --
Plazo maxlmo para expedir Emisi6n de Circulares. 

6110/2022 13 45 -· Enmiendas y!o Adendas 
:..., 

Presentaci6n dt Oftrta Eeon6mica 07110/2022 09:00 ~ • ~tr r re11!nI~:i rt,"'i~ 

Apertura Oferta Eeon6mica 07110/2022 09:10 -· :..., 

Acto dt Adjudicaci6n 07110/2022 14:00 -· I!._, 

Notlficacl6n de Adjudicaci6n 10/10/2022 16:30 -· .:..J 

Constituci6n de garanlla dt Fiel Cumplimiento -.!... 
suseripci6n de Orden dt Compras I Ordtn dt Servicios 11110/2022 09:30 -· .!... 

Publicaci6n de Orden de Compr;,s I Orden de Servicios 11110/2022 10·30 ... 
I!.., 

Plazo de validez de las ofertas 45 " G as V • 

8. Estudio Y. Evaluacion de las Pro~uestas 

Los peritos asignados para la evaluacion de este proceso, evaluaran todas las ofertas que cumplan con 

los requerimientos tecnicos establecidos, sus detalles, y caracterfsticas; ademas, deben cumplir con los 

estandares de calidad y que economicamente resulten convenientes a los intereses de la institucion. 

Las Propuestas tienen que contener la documentacion necesaria, suficiente y fehaciente para demostrar 

los siguientes aspectos que seran verificados bajo la modalidad "CUMPLE- NO CUMPLE" . la Comision 

elegira, dentro del plazo legal, la oferta que estime mas conveniente a los intereses del Ministerio de 

Cultura {MINC). 

Documentacion que presentar Cumple No 

Cumple 

Registro Nacional de Proveedores (RPE), en estado activo y emitido por la -
Direcci6n General de Contrataciones Publicas. ---
Certificacion emitida por la Direccion General de lmpuestos lnternos (DGII), -

-

donde se manifieste que el oferent e se encuentra al dfa en el pago de sus J IJi. 
obligaciones fiscales. 'I 

Certificaci6n emitida por la Tesorerfa de la Seguridad Social, donde se manifieste ~ 

que el oferente se encuentra al dfa en el pago de sus obligaciones de la Seguridad ' 
" , 

Social. (TSS). 
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Oferta Tecnica (conforme a las especificaciones tecnicas suministradas). (No 
subsanable). 

Formulario de informaci6n sabre el oferente (SNCC.F.042). 

Formulario de presentaci6n de la oferta (SNCC.F.034). 

Formulario Experiencia Profesional Personal (SNCC.D.048) / Experiencia como 
Contratista (SNCC.D.049). 

Cuatro (04) cartas de referenda recientes de instituciones de suministro bienes 
iguales 6 similares. 

Estados Financieros Auditados correspondientes a los dos (2) ultimas anos 
fiscales. 

Carta de autorizaci6n de credito de 45 a 60 dias. 

Carta compromise. El oferente debe presentar una carta compromise donde 
manifieste queen caso de salir adjudicatario las entregas seran realizadas en el 
tiempo acordado, sin retrasos. Que los alimentos son preparados con alto 

estandar de calidad e inocuidad y que poseen una buena presentaci6n y sabor al 
paladar. 

Registro Sanitario. Los oferentes deberan contar con los debidos permisos 

legales necesarios y al dia para su operaci6n: Registro sanitario expedido por la 

unidad correspondiente del Ministerio de Salud Publica. 

Certificaci6n de MYPIME. 

Evaluaci6n Ofertas 
ftem Documentos que presentar Valor Puntuaci6n 

a) Documentos 

solicitados en el 

punto 1.2. 

b) Oferta tecnica debe 

incluir los 

siguientes 

documentos 

• Registro Nacional de Proveedores (RPE), en estado 
activo y emitido por la Direcci6n General de 
Contrataciones Publicas. 

• Certificaci6n emitida por la Direcci6n General de 
lmpuestos lnternos (DGII), donde se manifieste que el 
oferente se encuentra al dfa en el pago de sus 
obligaciones fiscales. 

• Certificaci6n emitida por la Tesorerfa de la Seguridad 
Social, donde se manifieste que el oferente se 
encuentra al dia en el pago de sus obligaciones de la 
Seguridad Social. (TSS). 

9 3 puntos por cada 

puntos uno de los 

documentos 

entregados. 

• Formulario de informaci6n sabre el oferente 30 5 puntos a cada uno 
(SNCC.F.042). puntos de los documentos 

• Formulario de presentaci6n de la oferta (SNCC.F.034). entregados. 
• Formulario Curricula Personal (SNCC.D.045). 
• Formulario 

(SNCC.D.048) 
(SNCC.D.049). 

Experiencia Profesional 
/ Experiencia como 

Personal 
Contratista 

• Carta compromise. El oferente debe presentar una 
carta compromise donde manifieste que en caso 
de salir adjudicatario las entregas seran realizadas 
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en el tiempo acordado, sin retrasos. Que las 

alimentos son preparados con alto estandar de 

calidad e inocuidad y que poseen una buena 
presentaci6n y saber al paladar. 

• Carta de certificaci6n su disponibilidad de entrega 
conforme al cronograma suministrado. 

c) Experiencia en la • Documentos donde demuestre la realizaci6n trabajos 20 5 puntos a cada uno 

prestaci6n de similares: de los documentos 

servicio iguales 6 ✓ Cuatro (04) cartas de referenda entregados que avale 

similares. recientes de instituciones de suministro la experiencia. 

bienes iguales 6 similares. 
d) lnformaci6n • Estados Financieros Auditados correspondientes a los 6 6 puntos, se 

financiera. dos (2) ultimos afios fiscales. Puntos asignaran en base a la 
opinion del Perito 
Financiero. 

e) Experiencia • Documentos donde demuestre la experiencia y 25 5 puntos a cada uno 

Profesional preparaci6n del personal propuesto: de los documentos 

Personal • Formulario Currfculo Personal (SNCC.D.045) y entregados que avale 
certificaciones anexas. la experiencia. 

• Formulario Experiencia Profesional Personal 
(SNCC.D.048) y certificaciones anexas. 

f) Tiempo de Entrega • Tiempo de Entrega y/o Respuesta a los requerimientos 10 10 puntos en base a 

y/o Respuesta a los ofertado. Puntos la cantidad de dfas 

requerimientos. de credito aprobado 

8.1 Criterios y Calificaci6n de las Propuestas: 

a) Solo pasaran a la evaluaci6n de la oferta econ6mica, las propuestas que alcancen la puntuaci6n 

minima de setenta y cinco (75) puntos en la evaluaci6n de las Ofertas Tecnicas. 

b) La Adjudicaci6n se realizara en base al criteria de Calidad-Precio, en la cual se adjudicara entre 

aquellas que hayan cumplido con todos los requisites tecnicos y haya obtenido la mayor 

puntuaci6n en su evaluaci6n y precio ofertado. 

c) En caso de resultar empatadas las ofertas de dos o mas Oferentes/Proponentes, se adjudicara al 

oferente cuya oferta tenga el mayor cumplimiento de las requerimientos solicitados en esta Fi cha 

Tecnica avalado par el Departamento de lnfraestructura. 

d) El resultado del proceso sera notificado a todos los oferentes participantes en el plaza 

establecido en el Reglamento No.543-12 

9. Descalificaci6n de las Propuestas 

a) La Comisi6n podra descalificar cualquier propuesta que contenga informaci6n errada o que no 

se sujete a lo exigido en las bases tecnicas. 

J.l, 
Pagina 10 de 11 



b) La Comisi6n podra declarar desierto o descalificar la totalidad de las propuestas, por exceder 

estas los marcos presupuestarios, sin derecho a indemnizaci6n alguna para el proponente. 

10. Adjudicaci6n 

La Comisi6n evaluara y comparara unicamente las ofertas que se ajusten sustancialmente al presente 

documento (Ficha Tecnica) y que hayan sido evaluadas tecnicamente conforme a los criterios sometidos 

luego de emitido el informe de evaluaci6n y recomendaci6n. 

Nota: No solo se adjudicara un (1) lote por oferente. 

11. Notificaci6n de Adjudicaci6n 

La notificaci6n de la adjudicaci6n resultado del concurso sera informada a todos los participantes. 

12. Orden de Compras 

La Orden de Servicio producira efectos solo a partir de las firmas correspondientes. 

13. Condiciones y Fecha de Entrega: 

El oferente interesado en participar en el referido proceso debe de estar en la disposici6n de prestar el 
servicio luego que se le emita la orden de servicios y bajo la coordinaci6n del area requirente de la 

entidad contratante. 

Por ningun motivo la empresa adjudicada podra cambiar o modificar las caracterfsticas de lo cotizado 
sin la autorizaci6n por escrito de las autoridades del Ministerio de Cultura (MINC), responsables de la 

coordinaci6n del proceso. 

14. Forma de Pago 

El Oferente/Proponente acepta que el pago del servicio sera bajo la condici6n CREDITO, luego de haber 
realizado la prestaci6n del servicio. Las facturas deben ser remitidas, firmadas y selladas al Ministerio de 
Cultura (MINC), RNC: 00109425132, con Numero de Comprobante Gubernamental. 

fl 
Angel Cuevas 

Encargado del Departamento de Compras 
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